
ВIДГУК-РЕЦЕНЗIЯ 

на освiтньо-професiйну програму «Виробництво харчовоi" продукцii"» 
фахового молодшого бакалавра спецiальностi 181 «Харчовi технологii'» галузi 
знань 18 «Виробництво та технологii'», що реалiзуеться у ВСП «Харкiвський 

торговельно-економiчний фаховий коледж Державного торговельно-. . 
економ1чного уюверситету» 

Потужним джерелом харчовоi' безпеки Украi'ни та 11 соцiально­

економiчного зростання е харчова промисловiсть. Для задоволення попиту 
населения харчова промисловiсть виробляе широкий асортимент продуктiв 

харчування. В цьому аспектi важливе значения мае пiдготовка фахiвцiв, якi 

здатнi здiйснювати квалiфiковану i безпомилкову дiяльнiсть пiд час виконання 
заходiв з технологii' виготовлення харчових продуктiв, забезпечення i'x якостi. 

Пропонована гарантом i робочою групою вiд ВСП «Харкiвський 

торговельно-економiчний фаховий коледж Державного торговельно­
економiчного унiверситету» освiтньо-професiйна програма (далi OIПl) 

враховуе всi вимоги стандарту ( наказ Мiнiстерства освiти i науки вiд 17.11.2021 
№ 1244), спрямованiсть якого - пiдготовка висококвалiфiкованих працiвникiв, 

конкурентоспроможних на ринку працi Украi'ни та зарубiжних краi'н, готових 

до професiйноУ дiяльностi та кар'ерного зростання. 

Мета ОПП - пiдготовка висококвалiфiкованих iнiцiативних фахiвцiв, 

спроможних до швидкоi' адаптацii' в галузi, в сферi харчових технологiй та 

поеднання теоретичних аспектiв майбутньоi" дiяльностi з акцентом на галузь 

харчових технологiй. Програма передбачае опанування циклу сучасних 

дисциплiн, покликаних забезпечити формування базових професiйних . 
компетенцiй у сферi харчових технологiй. Окремi складовi програми нацiленi 

на формування сучасних знань та вмiнь щодо здатностi розв'язувати складнi 

задачi, вирiшувати проблеми в процесi професiйноi' дiяльностi; передбачають 

здатнiсть до систематизацiУ iнформацiУ з харчових технологiй, органiзацiУ 

контролю на харчових пiдприемствах. 

В ОШ1 оптимально пое~нано теоретичну та практичну пiдготовку, що 

дозволяе майбутнiм фахiвцям набути необхiдних знань та навичок з 

виробництва харчових технологiй. Компетентностi, що визначенi в ОПП, . . . 
повюстю вщпошдають сучасним вимогам 1 сприятимуть усшшному 

формуванню фахового молодшого бакалавра. 

Висновок: ОШ1 «Виробництво харчовоi· продукцiУ» за спецiальнiстю 

181 «Харчовi технологiУ» галузi знань 18 «Виробництво та технологi"i» повнiстю 
вiдповiдае встановленим вимогам, мае самостiйний, творчий характер 1 може 

бути рекомендована до впровадження. 
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