








Вiдгук-рецензiя 

на освiтньо-професiйну програму «Виробництво харчовоi· продукцiУ»/ 

«Food production» за спецiальнiстю 181 «Харчовi технологii» 
галузi знань 18 «Виробн11цтво та технологiУ» 

квалiфiкацiя: ступiнь освiти фаховий молодший бакалавр 

Головним завданням харчово'i галузi € задоволення потреб споживачiв у 
. . 

як1сних продуктах харчування, а тому важливе значения мае шдготовка 

фахiвцiв високого рiвня, якi творчо здатнi до вирiшення професiйних завдань. 

Харчова промисловiсть на даний час одна з структуроформуючих галузей 

економiки Укра'iни. 

Програма «Виробництво харчово'i продукцii·» орiЕ:нтована на rрунтовну 

професiйну пiдготовку, що передбачаЕ: опанування циклу сучасних дисциплiн, 

покликаних забезпечити формування базових професiйних компетенцiй з 

урахуванням новiтнiх досягнень у сферi харчових технологiй. 

Метою освiтньо-професiйно1 програми (ОПП) € пiдготовка фахiвцiв, якi 

володiють всебiчними спецiалiзованими знаниями у сферi виробництва 

харчово1 продукцi1, а також широким спектром практичних навичок 

розв 'язання задач та знаходження творчих рiшень на чiтко визначенi конкретнi 

проблеми в харчовiй галузi. 

Структурна схема освiтньо-професiйно'i програми побу дована логiчно i 
мiстить актуальнi вимоги з фахових компетенцiй та програмних результатiв 

навчання. Компетентностi, що визначенi в освiтньо-професiйнiй програмi, . 

повнiстю вiдповiдають сучасним вимогам i сприятимуть успiшному 

формуванню фахового молодшого бакалавра галузi знань 18 «Виробництво та 
технологi'i» спецiалъностi 181 «Харчовi технологil» освiтньо'i програми 

«Виробництво харчово1 пр.одукцi1». 

ОПП передбачае оптимальне поеднання змiсту теоретично~ та практично'i 

пiдготовки, що дозволяс майбутнiм фахiвцям набути необхiдних знанъ та 

практичних навичок з харчових технологiй. 

Хочу зазначити, що ОIШ «Виробництво харчово1 продукцi1» за 

спецiальнiстю 181 «Харчовi технологil» галузi знань 18 « Виробництво та 
технологi'i» ( ступiнь освiти фаховий молодший бакалавр) повнiстю вiдповiдае 
встановленим вимогам i Гi доцiлъно впровадити в освпнiй процес 

ВСП «Харкiвський торговельно-економiчний фаховий коледж Державного 
. . 

торговельно-економ1чного уншерситету». 

Рецензент: 

Директор ТОВ « Чiф Кеш» Анастасiя СЕРГУШИНА 



ВIДГУК-РЕЦЕНЗIЯ 

на освiтньо-професiйну програму «Виробництво харчовоi" продукцii"» 
фахового молодшого бакалавра спецiальностi 181 «Харчовi технологii'» галузi 
знань 18 «Виробництво та технологii'», що реалiзуеться у ВСП «Харкiвський 

торговельно-економiчний фаховий коледж Державного торговельно-. . 
економ1чного уюверситету» 

Потужним джерелом харчовоi' безпеки Украi'ни та 11 соцiально­

економiчного зростання е харчова промисловiсть. Для задоволення попиту 
населения харчова промисловiсть виробляе широкий асортимент продуктiв 

харчування. В цьому аспектi важливе значения мае пiдготовка фахiвцiв, якi 

здатнi здiйснювати квалiфiковану i безпомилкову дiяльнiсть пiд час виконання 
заходiв з технологii' виготовлення харчових продуктiв, забезпечення i'x якостi. 

Пропонована гарантом i робочою групою вiд ВСП «Харкiвський 

торговельно-економiчний фаховий коледж Державного торговельно­
економiчного унiверситету» освiтньо-професiйна програма (далi OIПl) 

враховуе всi вимоги стандарту ( наказ Мiнiстерства освiти i науки вiд 17.11.2021 
№ 1244), спрямованiсть якого - пiдготовка висококвалiфiкованих працiвникiв, 

конкурентоспроможних на ринку працi Украi'ни та зарубiжних краi'н, готових 

до професiйноУ дiяльностi та кар'ерного зростання. 

Мета ОПП - пiдготовка висококвалiфiкованих iнiцiативних фахiвцiв, 

спроможних до швидкоi' адаптацii' в галузi, в сферi харчових технологiй та 

поеднання теоретичних аспектiв майбутньоi" дiяльностi з акцентом на галузь 

харчових технологiй. Програма передбачае опанування циклу сучасних 

дисциплiн, покликаних забезпечити формування базових професiйних . 
компетенцiй у сферi харчових технологiй. Окремi складовi програми нацiленi 

на формування сучасних знань та вмiнь щодо здатностi розв'язувати складнi 

задачi, вирiшувати проблеми в процесi професiйноi' дiяльностi; передбачають 

здатнiсть до систематизацiУ iнформацiУ з харчових технологiй, органiзацiУ 

контролю на харчових пiдприемствах. 

В ОШ1 оптимально пое~нано теоретичну та практичну пiдготовку, що 

дозволяе майбутнiм фахiвцям набути необхiдних знань та навичок з 

виробництва харчових технологiй. Компетентностi, що визначенi в ОПП, . . . 
повюстю вщпошдають сучасним вимогам 1 сприятимуть усшшному 

формуванню фахового молодшого бакалавра. 

Висновок: ОШ1 «Виробництво харчовоi· продукцiУ» за спецiальнiстю 

181 «Харчовi технологiУ» галузi знань 18 «Виробництво та технологi"i» повнiстю 
вiдповiдае встановленим вимогам, мае самостiйний, творчий характер 1 може 

бути рекомендована до впровадження. 

Завiдувачка кафедри харчових технологiй 

в рестораннiй iндустрii' Державного · 
бiотехнологiчного унiверситету, ., ;;i- У''''· '~1у~ .,, \ 

0'v ~ ' 
доктор технiчних наук, професор ./ , \ 



Вiдгук рецензiя 

на освiтньо-професiйну програму «В11робництво харчовоi' продукцii'»/ 
«Food production» 

за спецiальнiстю 181 «Харчовi технологii'» 
галузi знань 18 «Виробництво та технологii'» 

квалiфiкацiя: ступiнь освiти фаховий молодший бакалавр 
спецiальнiсть «Харчовi технологii'» 

освiтня програма «Виробництво харчовоi· продукцii'» 

Харчова промисловiсть - одна з провiдних структуроформуючих галузей 

агропромислового й промислового комплексiв. 

Програма, що рецензусrься, орiснтована на rрунтовну професiйну шдготовку, 

передбачас опанування циклу сучасних дисципшн, покликаних забезпечити 

формування базових професiйних компетенцiй з урахуванням новiтнiх досягнень 
економiчних знань у сферi харчових технологiй. 

Метою освiтньо-професiйноi' програми (ОГШ) с пiдготовка фахiвцiв, якi 

володiють всебiчними спецiалiзованими емпiричними та теоретичними знаниями у 

сферi виробництва харчовоi' продукцii", а також широким спектром практичних 

навичок розв'язання задач та знаходження творчих рiшень на чпко визначенt 

конкретнi проблеми в харчовiй галузi. 

Компетентностi, що визначенi в освiтньо-професiйнiй програмi, повюстю 

вiдповiдають сучасним вимогам i сприятимуть успiшному формуванню фахового 

молодшого бакалавра галузi знань 18 «Виробництво та технологii» спецiальностi. 181 
«Харчовi технологii:» освiтньо"i програми «Виробництво харчовоi" продукцii"». 

ОПП передбачас оптимальне посдншmя змiсту теоретично1 та практично"i 

пiдготовки, що дозволяс майбутнiм фахiвцям набути необхiдних знань та практичних 
навичок з харчових технологjй. 

Висновок: освiтньо-професiйна програм «Виробництво харчовоi" продукцii» за 

спецiальнiстю 181 «Харчовi тех1-юлогi:i» галузi знань 18 «Виробництво та технологii» 

квалiфiкацiя: ступiнь освiти фаховий молодший бакалавр повнiстю вiдповiдас 

встановленим вимогам i може бути рекомендована до впровадження в освiтнiй процес 
ВСП «Харкiвський торговельно-економiчний фаховий коледж Державного 

. . 
торговельно-економ1чного уюверситету». 

Рецензент: 

Директор ТОВ « Чiф Кеш» Анастасiя СЕРГУШИНА 
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Відгук 

на освітньо-професійну програму «Виробництво харчової продукції»/  

«Food production»  

за спеціальністю 181 «Харчові технології» 

галузі знань 18 «Виробництво та технології» 

кваліфікація: ступінь освіти фаховий молодший бакалавр 

спеціальність «Харчові технології» 

освітня програма «Виробництво харчової продукції» 

 

Потужним джерелом соціально-економічного зростання та харчової 

безпеки України на всіх рівнях стають харчові виробництва. За спеціальністю 

181 «Харчові технології» для фахової передвищої освіти затверджений 

стандарт (наказ Міністерства освіти і науки від 17.11.2021 № 1244) 

спрямованість якого в першу чергу на підготовку висококваліфікованих 

працівників, конкурентоспроможних на ринку праці України та зарубіжних 

країн, готових до професійної діяльності та кар'єрного зростання. Тому 

запровадження цілісної освітньої системи по підготовці висококваліфікованих 

фахівців, за участю виробництва, державних установ та наукових організацій 

є актуальним шляхом реалізації державної політики та особливої підтримки 

спеціальності 181 «Харчові технології». 

Освітньо-професійна програма розроблена з урахуванням вимог 

стандарту фахової передвищої освіти за спеціальністю 181 «Харчові 

технології». 

Мета освітньо-професійної програми (ОПП) - підготувати 

висококваліфікованих фахівців в сфері харчових технологій  та поєднання 

теоретичних аспектів майбутньої діяльності з акцентом на галузь харчових 

технологій, ініціативних та спроможних до швидкої адаптації в галузі. 

ОПП що рецензується орієнтована на глибоку професійну підготовку, що 

передбачає опанування циклу сучасних дисциплін, покликаних забезпечити 

формування базових професійних компетенцій з урахуванням новітніх 

досягнень економічних знань у сфері харчових технологій. 

Окремі складові програми націлені на формування сучасних знань та 

вмінь щодо здатності розв'язувати складні задачі, вирішувати проблеми в 

процесі професійної діяльності, що передбачає здатність до аналізу, синтезу 

явищ і процесів на основі логічних аргументів, перевірених фактів, 

систематизації інформації з харчових технологій, організації контролю на 

харчових підприємствах. В освітньо-професійній програмі оптимально 

поєднано теоретичну та практичну підготовку, що дозволяє майбутнім 

фахівцям набути необхідних знань та навичок з виробництва харчових 

технологій. 

Компетентності, визначені в освітньо-професійній програмі, повністю 

відповідають сучасним вимогам і сприятимуть успішному формуванню 

фахового молодшого бакалавра галузі знань 18 «Виробництво та технології» 

спеціальності 181 «Харчові технології». 



Висновок: освітньо-професійна програма «Виробництво харчової 

продукції» за спеціальністю 181 «Харчові технології» галузі знань 18 

«Виробництво та технології» кваліфікація: ступінь освіти фаховий молодший 

бакалавр повністю відповідає встановленим вимогам і може бути 

рекомендована до впровадження. 
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РЕЦЕНЗIЯ-ВIДГУК 

на освiтньо-професiйну програму «Виробництво харчово:i продукцi:i» 

за спецiальнiстю 181 «Харчовi технологi1» 
галузi знань 18 Виробництво та те:хнологй 

освiтньо-професiйного ступеня фаховий молодший бакалавр 

Харчова промисловiсть - це стратегiчно важлива галузь на 

сьоrоднiшнiй день. Цiй сферi придiляеться найпильнiша уваг~ а фахiвцi в 

областi виробництва харчових продуктiв завжди мали i матимуть попит на 
ринку працi. У зв 'язку з цим пiдготовка фахових молодших бакалаврiв 

спецiальностi 181 «Харчовi технологi:i» е важливим завданням сучасно1 

ОСВlТИ. 

Представлена на рецензпо освiтньо-професiйна програма 

«Виробництво харчово'i продукцu» розроблена педаrоriчними працiвниками 

циклово'i комiсй харчових те:хнологiй та готельно-ресторанно1 справи 

ВСП «Харкiвський торговельно-економiчни:й фаховий коледж Державного 

торговельно-економiчноrо унiверситету» на основi Стандарту фахово1 

передвищо1 освiти, затвердженоrо наказом Мiнiстерства освiти i науки 
Украrnи вiд 17.11.2021 № 1244. 

Особливiстю програми е формування високо1 адаптивностi здобувачiв 

освiти в умовах трансформацй ринку працi через взаемодiю з роботодавцями. 

Компоненти освiтньо:i програми забеспечують формування загальних i 
фахових компетентностей, а також очiкуваних програмних результатiв 

навчання у логiчному взаемозв'язку, що пiдтверджено структурно-логiчною 

схемою освiтньо:i проrрами, матрицею вiдповiдностi програмних 

компетентностей компонентам освiтньо1 проrрами, а також матрицею 
забезпечення програмних. резу лътатiв навчання вiдповiдними компонентами 

освiтньо'i програми. 

Вiдповiдно до вищевикладеноrо, освiтньо-професiйна програма 

«Виробництво харчово1 продукцi1» с актуальною та дозволяе проводити 

пiдготовку фахiвцiв з виробництва харчово:i продукцil, якi володпоть 

сучасними теоретичними знаниями, вмшнями та практичними навичками у 

професiйнiй сферi. 

Директор ТОВ « Чiф Кеш» 



РЕЦЕНЗІЯ-ВІДГУК 

 

на освітньо-професійну програму «Виробництво харчової продукції» 

за спеціальністю 181 «Харчові технології» 

галузі знань 18 Виробництво та технології 

освітньо-професійного ступеню фаховий молодший бакалавр 

 

У складний період розвитку нашої держави потрібні фахівці, здатні 

забеспечувати населення якісними продуктами харчування. Це важливе 

завдання може бути успішно реалізоване при умові підготовки 

конкурентноспроможних фахівців з виробництва харчової продукції, здатних 

орієнтуватися у своїй практичній діяльності, приймати правильні рішення в 

тій чи іншій виробничій ситуації, креативно мислити.  

Представлена на рецензію освітньо–професійна програма 

«Виробництво харчової продукції» розроблена робочою групою та 

працівниками циклової комісії харчових технологій та готельно-ресторанної 

справи ВСП «Харківський торговельно-економічний фаховий коледж 

Державного торговельно-економічного університету» і містить опис, мету 

перелік компонент та логічну послідовність їх виконання, форму атестації 

здобувачів фахової передвищої освіти, матрицю відповідності програмних 

компетентностей компонентам освітньої програми, а також матрицю 

забезпечення програмних результатів навчання відповідними компонентами 

освітньої програми. 

Програма сфокусована на динамічне, інтегративне та інтерактивне 

навчання, а також збагачення змісту освітніх компонентів знаннями, 

отриманими у неформальній освіті шляхом проходження онлайн-курсів за 

кожною навчальної дисципліною.  

Оцінюючи дану освітньо-професійну програму стверджую, що вона 

сформована відповідно до сучасних вимог і може бути рекомендована для 

впровадження в освітній процес. 

 

 
24.06.2022 р. 



РЕЦЕНЗIЯ-ВIДГУК 

на освiтньо-професiйну програму «Виробництво харчовоi' продукцii'» 

за спецiальнiстю 181 «Харчовi технологii'» 

галузi знань 18 Виробництво та технологil 
освiтньо-професiйного ступеня фаховий молодший бакалавр 

Харчова промисловiсть - одна з провiдних галузей народного 

господарства Украiни. Тому пiдготовка фахiвцiв, якi володiють всебiчними 

спецiалiзованими та теоретичними знаниями у сферi виробництва харчовоI 

продукцii, а також широким спектром практичних навичок дуже потрiбнi для 

розвитку нашоi' держави. 

Пропонована гарантом i робочою групою Харкiвського торговельно­
економiчного коледжу освiтньо-професiйна програма враховуе чиннi закони 

Украi'ни «Про освiту», «Про вищу освiту», мае освiтню та наукову складовi 

загалом у 150 кредитiв €КТС, передбачае опанування обов 'язкових освiтнiх 
компонентiв та практично1 пiдготовки, а також вибiрковi освiтнi компоненти, 

де увага виключно спрямована на професiйну пiдготовку за вибором 

здобувача. 

Структурна схема освiтньо-професiйноi' програми побу дована логiчно i 
мiстить актуальнi вимоги з фахових компетенцiй та програмних результатiв 
навчання. 

Основою освiтньо-професiйноi' програми е надання теоретичних i 

практичних навичок з технологii' виробництва харчово1 продукцii', 

технологiчного устаткування харчових виробництв, контролю якостi та 

безпечностi харчово:i продукцй, новiтнiх технологiй харчово:i продукцil. 

Програма базусrься на узагальнеIО-Ii нацiонального та свiтового 

теоретичного пiдrрунтя та практичного досвiду у харчовiй галузi; формуе 

актуальнi на ринку працi компетентностi, що необхiднi для роз в' язання 

типових задач i практичних проблем при органiзацii' виробництва харчових 
продукпв. 

В цiлому, заявлену освiтньо-професiйну програму пiдrотовки фахового 

молодшого бакалавра «Виробництво харчово:i продукцй» вважаю 

квалiфiкованою i достатньою для формування вiдповiдноI компетентностi та 
програмних результатiв навчання. 

Директор ТОВ « Чiф Кеш» А. А. Сергушина 

UJ, pg /4[) J tr, 



РЕЦЕНЗІЯ-ВІДГУК 
 

на освітньо-професійну програму «Виробництво харчової продукції» 

за спеціальністю 181 «Харчові технології» 

галузі знань 18 Виробництво та технології 

освітньо-професійного ступеню фаховий молодший бакалавр 
 

Підготовка досвідчених фахівців у сфері харчових виробництв, які 

здатні здійснювати кваліфіковану і безпомилкову діяльність під час виконання 

заходів з технології виготовлення харчових продуктів, забезпечення їх якості, 

на сьогоднішній день є важливим завданням.  

Представлена освітньо–професійна програма від ВСП «Харківський 

торговельно-економічний фаховий коледж Державного торговельно-

економічного університету» розроблена відповідно до сучасних вимог ринку 

праці. Метою даної програми є підготовка фахівців, які володіють всебічними 

спеціалізованими емпіричними та теоретичними знаннями у сфері 

виробництва харчової продукції, а також широким спектром практичних 

навичок розв’язання задач та знаходження творчих рішень на чітко визначені 

конкретні проблеми в харчовій галузі.  

Зміст освітньо–професійної програми містить ряд фахових дисциплін, 

які вдало розподілені за відповідними компетентностями, серед яких є загальні 

та фахові. Фахові компетентності носять практичний характер і можуть бути 

використані у професійній діяльності майбутніх фахівців. Структурно-логічна 

схема відображає логіку й послідовність викладання обов’язкових освітніх 

компонентів і проходження практики. 

Реалізація поданої освітньо–професійної програми сприятиме 

формуванню у здобувачів освіти здатності вирішувати типові спеціалізовані 

задачі в харчовій галузі, організовувати та вести технологічні процеси 

харчових і суміжних виробництв, що вимагають застосування теоретичних 

основ і практичних навичок, систем управління якістю та безпечністю 

харчової продукції, нести відповідальність за результати своєї діяльності. 

Компетентності і програмні результати навчання у повному обсязі 

відображають здатність майбутнього фахівця до працевлаштування за 

здобутим фахом. В цілому дана освітньо–професійна програма відповідає 

вимогам МОН України та заслуговує на позитивну оцінку. 

 
30.08.2021 р. 


